CAT.

Ostra Gillardeau N2 al natural ......coovoiiiii e 6,00€/u
Ostra Gillardeau N2 amb guarniCio ......cooviviiiiiiii e 8,00€/u
Gilda de SEItO 0 ANXOVA ..ivuiiiiiiiiiiii e 2,00€/u
Pa amb tomata i oli d'oliva verge exXtra ....cocooviiiiiiiiiiiiie e 4,75€

CiStella A8 Pa e e 4,50€

Croqueta de rostit de tres carns amb beixamel de pernil ..., 2,75€/u
Bunyols de bacalla amb romesCO ..ovuviuiiiiiiir 2,50€/u
Assortiment de formatges de la vall de LIEmena ......ccooeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeen 16,70€

(Elaborat per Mas I'Albreda i La Balda)
Stracciatella de burrata amb sardina fumada, pesto rosso
I tOMaqUELS CONTITALS Loiuiiiiii e 17,90€
Truita cremosa de patata amb ceba i CepPsS v, 16,70€
(supl. de tofona 10 €)
Tartar de gamba de Palamds amb tocs CitricsS covvviviiiviiiiniic e 24,70€
Steak tartar de vaca madurada i OStreS ..oo.veuiiiiiiiiiiii e 21,00€

Tiradito de bonitol curat amb llet de tigre de fruita de la passié

i MOJjo verde d'alvVoCat ..o 16,70€
Llucet arrebossat amb maionesa de Kimchi .......ooiiiiiiiiiii e, 15,80€
Ortigues de mar arrebossades amb maionesa de llimona ..........cooovviininnni. 16,00€
Carpaccio de chutoro de tonyina vermella amb vinagreta asiatica ................ 21,70€

Tartaleta de textures d’'anec i de blat de MOTO ..uvuiieeiiiiii e 14,70€/2u.



CAT.

PeixX de [1OtJa = S/M i e P/S/M €
Moniato rostit amb salsa de kimchi i cacauets, crema de formatge

I NEIDES SHVESIIES i 14,60 €
Bolets de temporada saltejats amb rovell d'ou i butifarra de perol

L] o 1 =Yt Y K= P 24,00 €
Callos amb XOriCo i OU Ferrat .o, 18.00 €

Pizza estil napolitana amb carbonara de ceps, rovell a baixa temperatura,

guanciale i PECOTNO FOMANO ..iiuiiiiiiiii e e e 18,40 €
Entrecot de vedella amb salsa bearnesa i patates rosses .....ccccoeveveiivenennenee. 24,00 €
Arros melds de vedella amb bOlets .o.vviviiiiii 23,00 €
Arros negre amb botifarra de perol i escamarlans .....ccccovviviiviiviiiiiiiiiininennen, 21,00 €
Fricand6 de vedella guisada amb bolets i parmentier de patata ................... 22,00 €
Canel6 d’anec amb foie, beixamel airejada de bolets i suc del seu rostit ...... 27,00 €
Postres
Gelat del dia (xocolata, platan, maduixa, mandarina) .......cccceeeviviiiiniiininennenn. 5,00 €
Sorbet de magrana amb escuma de xocolata blanca i espigol ........cccoveennnin. 8,00 €
Pa, trufa de xocolata 70 % amb oli d'oliva verge i sal .....ccocoevviiiiiiiiiniiinnnnn 8,00 €
Coulant de xocolata negra amb sorbet de festucs ....cocvivviviiiiiiiiiiiiiins 8,00 €
Flam cremds de nata i vainilla amb caramel fumat ......cooviiiiiiiiiiiiiin, 8,00 €
Escuma de crema Catalana ..o 8,00 €



CAST.

Ostra Gillardeau N2 al natural ... 6,00€/u
Ostra Gillardeau N2 €on gUArNiCioN ..o 8,00€/u
Gilda de boquerdn 0 @anNCh0@ ..ot 2,00€/u
Pan con tomate y aceite de oliva virgen extra .....c..oooviiieiiiiiiiniee 4,75€

(O = e [ o T o H P PP TP TP RPN 4,50€

Croqueta de rustido de tres carnes con bechamel de jamoén .....oooovevvviivinninnn. 2,75€/u
Bufiuelos de bacalao con romesSCo ...oouieiiiiiiii e 2,50€/u
Surtido de quesos del valle de LIEMeEeNa ....ooeviiiiiiiiiii e 16,70€

(Elaborado por Mas I'Albreda y La Balda)
Stracciatella de burrata con sardina ahumada, pesto rosso
Y tomMates CONFItadOS .o 17,90€
Tortilla cremosa de patata con cebollay setas ...coovviviiiiiiiiiiii 16,70€
(suplemento de trufa 10 €)
Tartar de gamba de Palamds con toques CitriCos .ooovvviviiiviiiiniiiiiiieee, 24,70€
Steak tartar de vaca madurada y OStras ..ococviviiiiiiiiiii e 21,00€

Tiradito de bonito curado con leche de tigre de fruta de la pasion

Y MOjO Verde de agUacCate ..o e 16,70€
Pez de San Pedro rebozado con mayonesa de kimchi ........cc.coovviviiiniiiniinnns 15,80€
Ortiguillas de mar rebozadas con mayonesa de limén ...........coovviviininnnnn. 16,00€
Carpaccio de chutoro de atun rojo con vinagreta asiatica ..........cccoeevvveninnennn. 21,70€

Tartaleta de texturas de pato Yy MaizZ ..oviviiiiiiiiiii e 14,70€/2u.



CAST.

Pescado de [ONja = S/M i e P/S/M €
Boniato asado con salsa de kimchi y cacahuetes, crema de queso

Y NTEIrDAS STIVESTIES ot 14,60 €
Setas de temporada salteadas con yema de huevo y butifarra de perol

(TR 0 YT LU= Yo I R PP PPR 24,00 €
Callos con chorizo Y hU@VO frit0 v 18,00 €

Pizza estilo napolitano con carbonara de setas, yema a baja temperatura,

guanciale Y PECOTNINO FOMANO t.iuiiitiiit ettt et et e e e e et e e et e e et e aneneaneneanenes 18,40 €
Entrecot de ternera con salsa bearnesa y patatas fritas .....c.ccoeeveviviiiiiiinenennee, 24,00 €
Arroz meloSo de terNera CON SELAS .iuviiiiiii it e e e eebeanas 23,00 €
Arroz negro con butifarra de peroly Cigalas .....ccoviiiiiiiiiiii 21,00 €
Fricandd de ternera guisada con setas y parmentier de patata .......ccocvevviveinnennnn. 22,00 €
Caneldn de pato con foie, bechamel aireada de setas y jugo de su asado ............ 27,00 €
Postres

Helado del dia (chocolate, platano, fresa, mandarina) .......ccoceeviiiiiiiiiiiiiniineens 5,00 €
Sorbete de granada con espuma de chocolate blanco y lavanda ...........ccooveiivinnnn 8,00 €
Pan, trufa de chocolate 70 % con aceite de oliva virgeny sal ......cocooviviiiiiinninnnnn. 8,00 €
Coulant de chocolate negro con sorbete de pistacho ...c.coviviiiiiiiiiici e, 8,00 €
Flan cremoso de nata y vainilla con caramelo ahumado .......ccoooiiiiiiiiiininnn 8,00 €

ESpuma de Crema Catalana ..o 8,00 €



ENG.

Gillardeau Oyster N2, natural .....cvvienviiiiein e e ee s e 0,00 €/U
Gillardeau Oyster N2, with garnish ... e . 3.00 €/U
“Gilda" skewer of anchovy or pickled sardine ......cccoccveeiieeviiiceinveccveeeee... 2.00 €/u
Rustic bread with tomato and extra virgin olive oil ...cccovevieviviicvicvenivevenn. 475 €
Bread DasSKet ..t et ettt e esn e e enn e e eneee. 4.D0 €
Roasted three-meat croquette with ham béchamel .............coeiiiiiieineeen. 2.75 €/u
Salt-cod fritters with romesCo SAUCE ...cccvcveerivinieieicieee et e ieeeeenes. 2.00 €/U
Selection of cheeses from the LIémena Valley ....ooceeeieeiiieiiviccvieieceiieeenen. 16,70 €
(Produced by Mas I'Albreda and La Balda)

Stracciatella burrata with smoked sardine, pesto rosso and

CONTIE LOMATOES it 17.90 €
Creamy potato & onion omelette with wild-mushroom ...............ccieiieeee. 16.70 €
(black-truffle supplement 10,00 €)

Palamds red-prawn tartare with citrus NOtes ....ccccvvvvievivveei e, 24.70 €
Matured beef steak tartare with oysters ......ccvcvevvvivinvcrcvcr e 21.00 €
Cured bonito tiradito with passion-fruit tiger's milk

and avoCado MOJO VEIAE ...coeuiiiiriecviieee e et et et e e et e e e e et e veeseeeveeenens 10,70 €
Fried baby hake with kimchi mayonnaise .......cccccccviiiiviiinviiiinvee e, 15,80 €
Fried sea anemones with lemon mayonnaise ......ccccccceeevivceeeienieeevvveeevenenn. 16.00 €
Red-tuna chutoro carpaccio with Asian vinaigrette .......cocccceeiviviviveeienennn. 21.70 €

Duck & sweet-corn teXtures tartlet .o ettt e eeecee e e e eeeveeneeees 1470 €/2U



ENG.

Fresh fish from the market = S/M ..ot se s esnne . PISIM €
Roasted sweet potato with kimchi sauce, peanuts, cheese cream
ANd Wild NEIDS oot et et e e s e e e e enn e e enen s 14,60 €
seasonal mushrooms with egg yolk and botifarra de perol sausage .......... 24.00 €
Tripe with chorizo and fried @88 ..coviniiiiii e, 18,00 €
Neapolitan-style pizza with wild-mushroom carbonara, slow-cooked egg yolk,
guanciale and PeCOrin0 rOMANO0 ... ivvceiee e e e ee e e et re e e e e ee e es e e eenenes 1840 €
Beef rib-eye steak with Béarnaise sauce and roasted potatoes ..........c.ce..en... 24.00 €
Creamy rice with beef and MUShroOMS ...cccvieiiiien it eenn. 23,00 €
Black rice with botifarra de perol sausage and Norway lobsters .................... 21.00 €
Traditional Catalan beef fricand6 stew with mushrooms and potato -

ST g 0 L=] LA =T PP PPOTSPTPP 22.00 €
Duck cannelloni with foie gras, airy mushroom béchamel and

ITS OWN FOASTING JUS veiiieieiie et ier e e et et st st e e ee e essesaeseen e e n s e s e e eneneneesessenaenenns 27.00 €

Desserts

Ice cream of the day (chocolate, banana, strawberry, mandarin) ..................... 5.00 €
Pomegranate sorbet with white-chocolate foam and lavender .......................... 8.00 €
Bread & 70 % dark-chocolate truffle with extra-virgin olive oil and sea salt ... 8.00 €
Dark-chocolate coulant with pistachio sorbet .....ccccceeviveiiiiiiiiiin e, 8.00 €
Creamy milk & vanilla flan with smoked caramel ......ccoeeceiviiiiiicni e .. 8.00 €

Catalan Cream FOAM .ottt et e et e eee et eee s eeeseneeeneeanesnneesssnreeeesnreenennnees 8,00 €



FRN.

Huitre Gillardeau N2 NatUre ... 6,00€/u
Huitre Gillardeau N2 avec garniture ..o 8,00€/u
Gilda d’anchois ou de BoOqQUErON ..ot 2,00€/u
Pain a la tomate et huile d'olive vierge extra ......ccocveviiiiiiniiiiniiiee e 4,75€

COrbeille A Pain i e 4,50€

Croquette de rbti de trois viandes a la béchamel de jambon .........cc.ocoovnil. 2,75€/u
Beignets de morue avel SAUCE FOMESCO .iuiviniuiiniriiniteieieietereneanenesnenenaenenaenns 2,50€/u
Assortiment de fromages de la vallée de LIéEmena ......c.coviviviiiiiiiiiiiieceenen. 16,70€

(Elaboré par Mas I'Albreda et La Balda)

Stracciatella de burrata avec sardine fumée, pesto rosso

Bt LOMAtES CONTITES 1ouiiiii e 17,90€
Omelette crémeuse de pommes de terre, oignons et champignons ............... 16,70€
(supplément truffe 10 €)

Tartare de crevette de Palamds aux notes d'agrumes .....coooveevevvinviiiniineinennen. 24,70€
Steak tartare de boeuf maturé et huTtres ...ovoviiviiiiiii e, 21,00€

Tiradito de bonite marinée au leche de tigre de fruit de la passion

€t MOJO VErt @ I'aVOCat cuiieiiiiii e 16,70€
Saint-Pierre pané avec mayonnaise au Kimchi .........cooooiiiiiiiiiiinin, 15,80€
Ortiguilles de mer panées avec mayonnaise au Citron ........cceeevviiieiniiineieennnnn. 16,00€
Carpaccio de chutoro de thon rouge a la vinaigrette asiatique ....................... 21,70€

Tartelette de textures de canard et de MaAisS couuvieeriieere e e e eeeeaaeens 14,70€/2u.



FRN.

POiSSON dU MarChé = S/M ..o P/S/M €
Patate douce rbtie avec sauce kimchi et cacahuetes, créme de fromage

Bt NEID S SAUVAEES i 14,60 €
Champignons de saison sautés avec jaune d'ceuf et boudin catalan

(10 AT E=T 4 T TSP PRSPPI 24,00 €
Tripes au chorizo et ceUT frit oo 18,00 €

Pizza style napolitain a la carbonara de champignons, jaune d'ceuf a basse température,

guanciale et PECOriNO FOMANO t.iiuiuiii i e e e e anens 18,40 €
EntrecOte de veau avec sauce béarnaise et pommes frites ........coveviiiiniinnenn. 24,00 €
Riz crémeux au veau et aux champignons ..o 23,00 €
Riz noir au boudin catalan et aux langoustines ........ccovviiiiiiiiiiiiiinii 21,00 €

Fricando6 de veau mijoté aux champignons et parmentier de -
POIMIMES A LT ittt ettt ettt et e et ettt et e e e e e e e s eaenneneennes 22,00 €

Cannelloni de canard au foie gras, béchamel [égere aux champignons

BT JUS A8 SON FOTi vttt e e e e e et r e et e e e a e e aaeanas 27,00 €
Desserts
Glace du jour (chocolat, banane, fraise, mandaring) ......ccocoovveiiiiiiiiiiiiiniinens 5,00 €
Sorbet de grenade avec mousse de chocolat blanc et lavande .........ccooviviennnen. 8,00 €
Pain, truffe de chocolat 70 % avec huile d'olive vierge et sel ......coovviiiiiiininnn. 8,00 €
Coulant de chocolat noir avec sorbet a la pistache .....cccooviiiiiiiiiiii i, 8,00 €
Flan crémeux a la créeme et a la vanille avec caramel fumé ..o, 8,00 €

MOUSSE A CreME CaAtalam e it et et e et et e e e e aneeaeenneans 8,00 €



